Bis zu 70 Cent pro Liter

Landwirtschaft |In Zeiten, In denen Milch im billiger zu haben ist, zahlt die Dorfkaserei Gelfertshofen ihren
Bio-Heumilchbetrieben die bundeswelt héchsten Preise. Von Gottfried Mahling

as Balkendiagramm in
Nadine Biihlers Pow-
er-Point-Prisentation
sendet eine klare Bot-
schaft: Von 40 vergleichbaren
deutschen Qualititskise-Produ-
zenten zahlt die Dorfkiserei Gei-
fertshofen die derzeit hochsten
Preise pro Liter: 60 Cent im Som-
mer, 64 im Winter. ,Mit mehre-
ren Boni sind sogar {iber 70 Cent
moglich, berichtet die Chefin der
Kiiserei, die von acht Bioland-
und drei Demeter-Milchbauern
beliefert wird. Die meisten ver-
folgen am vergangenen Freitag im
Obergeschoss des historischen
Gebiudes die Prisentation mit
zufriedenen Mienen. Drei Jahre
nach der Insolvenz und der Griin-
dung der Dorfkiiserei Hohenlohe
AG schreibt das Unternehmen
lingst wieder schwarze Zahlen.
WWir sind vom Wegfall der Milch-
quote und den Turbulenzen am
Markt nicht betroffen, so Nadi-
ne Biihler. Allerdings sei nicht
Gewinnmaximierung, sondern
hochwertiger Kise das Ziel. Zum
Vergleich: Im bundesweiten
Durchschnitt liegt der Preis pro
Liter Biomilch derzeit bei 48 Cent
und bei 33 Cent fiir Milch aus kon-
ventioneller Produktion.

Zwilf verschiedene Sorten

Die Kise-Qualitit wird von Fried-
linde Gurr-Hirsch, Politische
Staatssekretirin im Ministerium
fiir Erndhrung und Lindlicher
Raum, ausdriicklich gelobt. Sie ist
auf Einladung der Kiiserei ins
kleine Geifertshofen gekommen,
um sich ein Bild von der Herstel-
lung zu machen und um die zwdlf
Sorten zu verkosten. , Dieser hier
schmeckt irgendwie ananassig",
so die 62-jihrige CDU-Politikerin
iber den ,Via Aurelia”, das edels-
te Erzeugnis der Dorfkiserei. Sei-
ne Konsistenz erinnert an Par-
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mesan, ist aber nicht ganz so krii-
melig. Mehr als 30 Euro betriigt
der Preis pro Kilo, die anderen
Sorten liegen bei 22 bis 28 Euro.

Mehr als 600 aktive Kunden
habe die Dorfkiserei Geifertsho-
fen mittlerweile, berichtet Ver-
triebsleiter Michael Rebmann. Al-
lein in Schwibisch Hall haben
neun Fachgeschiifte den Kiise im
Angebot. Auch in Reutlingen, Tii-
bingen oder Aalen wird er ver-
kauft. Etwa 80 Prozent kommen
in den Einzelhandel, der Rest ist
im Internet oder im Feinkostla-
den der Kiserei zu haben. Aufier
der Biuerlichen Erzeugergemein-
schaft Schwibisch Hall nehme
keiner der 600 Kunden mehr als
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Nadine Bihler, Arnulfvon Eyb, Arnt Gottschalk und Friedlinde Gurr-Hirsch in den Produktionsraumen.

ein Prozent des Kiises ab. Damit
sei man unabhiingig und kinne es
gut verkraften, falls mal ein Ab-
nehmer wegfalle, so Michael Reb-

mann.

Friedlinde Gurr-Hirsch und
CDU-Landtagsabgeordneter Ar-
nulf von Eyb schlagen den Ki-
serei-Mitarbeitern und deren
Milchbauern vor, sich demniichst

Zahlen und Fakten

232 Aktlondre hatdle  bis und zwel Foodma- Bel der Kdseproduktl-

Dorfkaserel Gelfertsho-  nagement-Studenten. on entstehen ungefahr

fen AG. Sle halten 750 45 Tonnen Molke pro

Aktlen zu Je 500 Euro. 1,9 Millionen Liter Heu- ~ Woche als Abfallpro-
milch werden pro Jahr dukt. Ein Tell davon wird

27 Mitarbelter hatdle  zu 190 Tonnen Kase ver-  zu Drinks In vier ver-

Dorfkaserel aktuell. Hin-  arbeltet. Davon sind 30 schledenen Ge-

Zu kommen vier Tonnen Demeter-Heu- schmacksrichtungen

Milchtechnologle-Azu- milchkase. verarbeltet.

Foto: Gottfried Mahling

als Bio-Musterregion zu bewer-
ben. Derzeit werden im Landwirt-
schaftsministerium in Stuttgart
die Modalitiiten fir einen Wett-
bewerb festgelegt. Noch im Som-
mer kénnte die Ausschreibung
starten, heifst es von Pressespre-
cherin Isabel Kling.

»Ein Stiick Heimat*

wHier wird ein Stiick Heimat pri-
sentiert”, sagt Gurr-Hirsch bei
der Besichtigung des Hofladens.
Sie ist tiberzeugt, dass regionales
Essen, regionales Einkaufen und
Urlaub in der Heimat kiinftig an
Bedeutung gewinnen werden. In-

sofern sei es sinnvoll, in der Re-
gion die Krifte zu biindeln.



