rfkiserei Geifertshofen

Gelungener Neustart

Die regionale Verbundenheit
half der Dorfkéserei Geiferts-
hofen, sich neu aufzustellen
und mit ihren Produkten aus
Bio-Heumilch durchzustarten.

Geifertshcfen liegt in der Region
Hohenlohe im nordéstlichen Ba-
den-Wiirttemberg. In der Kasebranche
hat sich der kleine Ort mit seinem Bio-

Heumilchkdse einen Namen gemacht.
Die Dorfkéserei liegt im Ortskern, gleich
gegeniiber des Stadtbrunnens. Doch
nicht nur ihre Lage macht sie zum Mittel-
punkt des Dorfes, sie symbolisiert auch
die gelebte Regionalitit und Ortsver-
bundenheit mit den Biirgern, der Ge-
meinde sowie den handwerklichen und
landwirtschaftlichen Betrieben im Um-
kreis. Und genau dieser Verbundenheit
ist es zu verdanken, dass die Dorfkase-
rei Geifertshofen heute wieder mit ihren
Bio-Heumilchkdsen erfolgreich ist.

1997 ibernahmen Margarete Schmidt
und Hubert Wall die kleine Dorfkése-
rei der Familie Maisch im Ortskern von
Geifertshofen. Sie traten ihr Projekt an,
um den Bauern aus der Umgebung
eine Absatzmdglichkeit fir ihre Milch zu
schaffen. Von Beginn an produzierten die
Landwirte Bio-Milch, bei der auf Silage
verzichtet wurde (Heumilch). Die Milch-
kihe genieflen im Sommer etwa von
April bis Oktober die reichhaltigen Gra-
ser und Kréuter der Hohenloher Weiden
und werden im Winter mit dem (ber das

Bio-Heumilch, handwerkliche Herstellung
und beste Pflege bilden die Erfolgsformel
der Kise aus Geifertshofen.

In Geifertshofen ist das
Késen noch echtes Handwerk.

Jahr geernteten Heu gefiittert. Die aus
dieser hochwertigen Milch hergestell-
ten Hart- und Schnittkdse fanden schnell
eine wachsende Kaufergemeinde. ,Da
Ende der 1990-er Jahre Bio noch gar
nicht so ein grofies Thema war, entstand
das Wachstum auch nicht im Maturkost-
fachhandel, sondern im konventionellen
Fachhandel, Uber den unsere Kése auch
heute noch hauptsdchlich vertrieben
werden”, erkldrt Michael Rebmann, Ver-
triebsleiter der Dorfkiserei Geifertsho-
fen.

Die Késerei konnte ein stetiges Wachs-
tum vorweisen, so dass man sich 2011
entschied, in einen neuen Reifekeller zu
investieren. Doch die Baumingel, die da-
bei auftraten, brachten das Unternehmen
an den Rand der Existenz. ,Die Mangel
sorgten fiir zusétzliche Kosten zur Behe-
bung. Hinzu kam, dass die Qualitit der
Kiase litt, Kunden reklamierten und nicht
mehr bestellten. Diese Abwiértsspirale
ging rasend schnell, so dass die Kaserei
im Jahr 2014 Insclvenz anmelden muss-
te”, erklirt die heutige Vorstandsvorsit-
zende Nadine Bihler.

Der Reifekeller funktioniert nun einwandfrei und bietet beste Reifebedingungen.
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Aber auch in der Swnde héchster Mot,
war es die regionale Verbundenheir, die
dig Retlung brachte, 5o stieg die Biu-
erdiche Erzgugergemneinschaft Schwa-
bisch-Hall {BESH) mit S0.000 Eure gin
und wendete die Pleite ab. Damit der
Neuvanfang auch fiir die Zukunft sicher
ausgerichtet is2, wurde die Dorfidserei
in wing Aktiongescllschaft umfirmiert
wnd Mamensaktien mit einermn Menawern
in Héhe von 500 Eurg ausgegeban, Ge-
meinde, Birger, Landvarte, Bioverbinde
beteiligten sich an der neuen-alten Ki-
sorgi, Zwischonzeitlich wurden Kapitaler-
h&hungen unter Bericksichtigung des
Aktiengesetzes durchgefihr, so dass
inzeischen 750 Mamensaktien ausgege-
ben sind und das Untarnchmen Gber ein
Starnrmkapital von 375.000 Eurd verflgt,
Dabei ist es der BESH wichtig, dass die
Dorfliserei kein Tochterunternehmen
wird und kein ﬁnwil;o{gnqr mahr als
24,9 Prozent der Aktien im Besitz hat,
Zudemn ist der AG jeder Anteslseigner
durch die namensgebundenen Anteils-
scheing bekannt. lnteressierte Kapital-
geber sind in Geifertshofen geme ge-
sehen, missen sich jedoch gedulden.
Denn die Wertpapiere werden nicht an
der Birse gehandelt und Besitzer der
Abktign verkaufen nach Angaben von Na-
ding Buhler cher selten. Daher heiflt es,

Raichlich Weidezeit
erhalten die MrlchkGhe.

sich auf die Warteliste setren lassen und
auf die nichste Kapitalerthdhung war-
ten. Zudem st die Akve der Dofkdsergi
Geifertshofen AG nichts fiir Anleger, die
auf der Suche nach der hiichsten Chvi-
dende sind. Diese wird nicht gezahit, Als
<Zing” erhbl jeder Anteilesigner, der die
Jahrgshauptversammlung besucht, @in
Kilogramm Kise des Unternehmens.

Zurm Meustart am 1. Juli 2014 blieban der
Kiserei nicht nur alle 21 Mitarboster er
halten, auch die Hohenlohor Milchbauern
hialten ihrer KBsore: die Trewe, Und das,
obweohl ihnen drei Monate Milchgeld
entgangen ist. Daher hat das neue Unter-
nehmen den Milchpreis zum Start erhht
und zahlt ihren Milchbauern einen Bonus
zum Ausgleich, Houte gehin die Dodké-
serei Geifertshofon zu den Unternehmen
mit dem héchsten Milkchauszahlungs-
proisz 0,56 Ewro kglnetto im Sommer
und 0,62 Eurc kg/netto im Winter (4.2 %
Fett und 3.4 % Enweill). Denn das Leitbild
lautet Skonomisches Wirtschaften unter
okologisch-nachhaltigen Aspekten, Der
Fése wnd der Baver stehen bed uns im
Vordergrund, nicht die Gewinnrmasimig-
reng”, 5o Nadine Bihler. Die Herstellung
von Heumileh in Bio-Qualitat kostet mahr
und ist aufwindiger, Aber genau das sind
die qualtativen Unterschiede, die die

Milchqualitit der Hohenhoher Weidan
van der Konkurrenz abhabit,

Zwischon 25 und 63 Milchkihe haben die
mewn Milchbgferanten, Dabei setoen sio
auf das Hohenloher Fleckvieh, das peao
JaheiTier _nur” &500 Liter Milch Befert.
Hechlgistungsrassen sind in den Herden
micht zugelassen, Hser tragen die Kihe
moch Hérner und Namen”®, so Michael
Rebmann, Die Milch wird vom Kaserei
sigenen Mildhwagen eingesammaelt, Sig-
ben Bisland-Bauern und pwvei Dermeter
Ligfaranten sind s bisher. In den nichsten
Jahrgn sollen rewri weitere Bio-Betricbe
darukornmen. _Anfragen gibt e laufend,
aber unsere Kaparithten sind begrenzt.
Wi méchien eine kleine, handwerdkliche
Kigerei bleiben und nicht weiter wachs
son”, sagt Michoel Rebmann, Etvwa 23
Mig. Liter Milch werden derzeit pro Jahe
2w Haet und Schnittkase verarbeitet, Dafie
stehen den KEsemasionm owei Kisozube
reiter zur Verfbgung, ein 1.200 Liter fas-
sender Kuplerkessel sowie ein 3.200 Liter
fassender Zubereiter aus Edelstahl, 2wl
Sorten werden hergestellz.

Baim Reifelager wasrden [angst alle Bau-
mbngel besetios, so dass dont die Kise
reischen vier Wochen und 18 Manaten
reifen kinnen. _Jeder unserer Kise hat

Die DorfkBserei legt im
Oviskorn dor klpinan Gemaende,

Michael Rebmann und Nadine Bohlar
singd froh, dass dia Bio-Hoeumilchkise auws
Geifertshofen wieder gelragt sind,

Auch im Stall evhalten dig Kuhe ibr frisches Futter

cinen eigenen Charakter und eine sigene
Rezeptur, das spiegalt sich im Geschmack
wicler”, berichtet Michael Rebmann. _Alle
Sorten und naturgeneilt und weedon indi-
viduell mit Salzwasser gepflegt. Nur unser
Wainkise wird gusiitzlich mit Weinhefen
affiniert”, erglnzt der Vernebsleiter

Da die Dorflisenei Geifertshafen in Zeiten
startete, als Bio noch e Keines Nachen-
segment darstelite, waechs der Absatz vor
allern im konwentionellen Facheinzelhan-
del, der sich aus Metzgeneien, Hofladen,
Kisdachgeschiften und Marktstinden
usammensetzt. Auch heute noch sind
digge die Houptabnehmer der Kise aus
Geafertshofen, auch wenn der Antedl im
Matrkostfachhandel in den leton Jahren
krifiig zulegen und die AG im Jahr 2015
einen Urnzatz won ca. drei Mio, Euno vor-
weaisen konnte, Dabei ist e fir die Kiserei
von Vorteil, dass im Venniebabersich Sy-
nergien mit dem Hauptanteilseigner, der
Biuerdichen Emeugergemeingchaft, ge-

nutzt werden kBnnen und der Fachhandel
bedient werden kana,

Da fir die Beratung und den Verkaul
der Kise aus Geilershofen Viedaufsar:
gumente notwendig sind, bicter das
Unternehmen  seinen  Handelsparnern
Schulungen an, Fachkrifie sind das A
und O, 25 Rebmann. Dafir hat das Un-
ternahrmen oin Schulungspragramm ent-
wickelt, bei dem die Fachkrifie der Be-
dicnungstheke das notwendige Wissen
vermittelt bekommen, Auch die Kiserel
bietet daflr den passenden Rohman, da
gin Besuchergang am Gebliude entlang
fuhrt umd grofe Fenster den Blick in den
Kisekessel und Ober die Schultern der
Kasemaister orméglicht,

Informationen und um  die  Kiserei
Geifertshaben sowie die dort hergestell-
ten Big-Heumnilchkise sind wm Internat
unter woew.dorfraeserel oder telefonisch
unter 774911770 erhaltlich,
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