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Spitzenprodukte aus traditioneller Landwirtschaft und Handwerkskunst

Bio-Heumilchkise aus Geifertshofen

Nadine Bithler & Michael Rebmann (] HV

ie Dorfkaserei in Geifertshofen

kann auf eine ungewohnliche
Erfolgsgeschichte zurlickblicken. Als
die Griinder der Kaserei im Marz 2014
Insolvehz anmelden mussten, hatte
wohl hiemand geahnt, dass der Be-
trieb heute wieder Gewinne abwirft
uhd dabei hoch den Lieferanten eihen
fairen und kostendeckenden Milch-
preis bezahlt - mit bis zu 72 ct/kg so-
gar den hochsten bundesweit.
Das Erfolgsgeheimnis basiert auf drei
Saulen: Einem auf Solidaritat gegriin-
deten Geschaftsmodell, der Verarbei-
fuhg eines hochwertigen Rohstoffes
aus der Region und der traditionellen
handwerklichen Erzeugung Doch der
Reihe nach: Auf Initiative von Rudolf
Biihler wurde die einstige GmbH in
eine Aktiengesellschaft {iberfiihrt Im
Schulterschluss mit Biirgern, Land-
wirten, Eommunen Uhd Verbanden
als der Region gelang so die Rettung.
Mit der Dorfkaserei war auch die
Existenz der Biohafe gerettet, die die

Der Bio-Heumilchkise in zwdlf unnechahmlichen Geschmacksrichtungen.

wichtigste Zutat fiir den kostlichen
EKase liefern. Bei der Fitteruhg ver-
zichten die Landwirte ganzjahrig auf
Silage. Im Sommer haben die Kiihe
Weidegahg und ernahren sich von
saftigem Gras und frischen Erautern,
im Winter bekommen sie wiirziges,
sohhehgetrocknetes Heu zu fressen
Zur wesehsgemalen Haltung gehort
auch, dass die Tiere Horher trageh.

Die Fitterung ist hnicht nur artge-
recht und tragt zum Erhalt unserer
Eulturlanhdschaft bei, sonderh macht
auch deh einzigartigen Geschmack
des Eases aus. Vertriebsleiter Michael
Rebmann legt iiberdies Wert darauf]
dass die Milch schohend und natur-
belassen wverarbeitet wird. Aufgrund
der hochwertigen Qualitdt kann auf
jegliche Zusatzstoffe und Eonservie-
rungsmittel verzichtet werden. Bei
der Kaseherstellung kKommen hur
Milchsaurebakterien, EKalberlab und
Salz zum Einsatz. In traditionellen
Ziegelgewaolbekellern reifen die ver-

schiedeneh Kasesorten iiber Monate
hinweg ausschliefilich in ihrer unbe-
handelten MNatwrrinde Dabei entwi-
ckelt jede Sorte thren eigehen, un-
vergleichlichen Charakter Vermarktet
wird der KEase direkt im Dorfladen der
Easerei, liber alle BESH-Filialen, in
vielen Hof- und Naturkostladeh sowie
Fachmetzgereieh im ganzenh Bundes-
gebiet. Obwohl die Nachfrage konti-
nuierlich steigt und wviele Landwirte
aufgrund des hohen Milchpreises gern
auf Heumilcherzeugung umsteigen
wiirden, setzt Madine Biihler, die Vor-
stahdsvorsitzende der Dorfkaserei AG,
nicht auf die Ausweitung der Produk-
tioh: ,Wir uhd unhsere Bauerh wollen
die Easerei im Ort belassen und be-
wusst keinen Massenkise produzie-
ren ” Staftdessen strebt sie eihe voll-
standige Verwertung des Rohstoffes
Heumilch an: Die bisher als Abfall-
produkt gehandelte Molke soll kiinf-
tig als leckerer Molkedrink in Wert
gesetzt Werden. h
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Das Beste aus Hohenloher Kiiche und Keller
Traditionelle Gastlichkeit im Gasthof Ochsen

er viele Genherationen hin-
wWeg War der historische Dorf-
gasthof Ochsen eine Instifution in
Geifertshofen. Im Dorfzentrum bei
der Stephanuskirche gab er die An-
laufstelle fiir alle Dorfhewohner, sei
es sohhtags hach der Kirche zum
Frithschoppen, sei es beim abendli-
chen Stammtisch oder als Treffpunkt
fiir Familienfeste, Vereinsfeiernh und
Hochzeitsgesellschaften. Historische
Schwarz-Weill-Fotografien vom Gast-
betrieb mit Landwirtschaft und ein
Portrat des letzten Ochsenwirtspaars
Johann und Babette Amoh erinhern
an den Wahden der Gaststube heute
noch an diese Zeiten.
Seit Marz 2015 prasentiert sich das
traditionsreiche Wirtshaus im Biihler-
tal wieder in neuem Glanz, nachdem
es mit dem behachbarten Kasereige-
baude zusammen von der Dorfkaserei
A ibernommen wurde. Hier werden
jetzt die Bus- und Ausflugsgruppen
bewirtet, die deh Schaukasereibetrieb
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Gastlichkeit in historischem Ambiente: [lonka Lang bewirtet im Gesthof Ochsen [¢) HV
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besichtigen, und im kleinen Festsaal
treffen sich alljahrlich die Aktiohare
zur Hauptversammlung, bei der als
Dividenhde ein Kilo Bio-Heumilchkase
alsbezahlt" wird.

Am jeweils ersten und dritten Wo-
chenende im Mohat ist der Ochsen
fiir die Allgemeinheit gecffhet Non-
ka Lang, die Leiterin des Restaurants
wMohrenkspfle® in Wolpertshausen
und ihr Team ladenh in den urgemiit-
lichen, rustikal moblierten Raumen
zu kulinarischen Kostlichkeiten aus
der Regioh ein. Nebeh hauseigenen
Kasespezialidten und einem leckeren
Kasefondue stehen auch Delikatessen
vom boeuf de Hohenhlohe und vom
Hallischen Landschwein auf der Spei-
sekarte. Saisonale Angebote wie das
traditiohelle Euhessen oder eine def-
tige Metzelsuppe runden die Mehii-
liste lukullisch ah.

Sperzialitaten aus der einheimischen
Jagd erwarten die Géste im Novem-
ber Im DeZzember wird herzlich zu

Die traditionellen Gerichte begeistern (] HV

Gans- und Wildgerichten aus Hohen-
lohe eingeladen. hy

G asthof Oc;ﬁfe??
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Offnungszeiten

Alle zwei Wochen
Samstags und Sonntags
ab 17.00 Uhr

Die aktuellen Offnungszeiten
finden Sie unter
www.dorfkaeserei de/
gasthofochsen

Um Anmeldung wird gebeten
Gastronomie Mohrenképfle
Tel.: 07904 94380-80
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Bauerliche Erzeugergemeinschaft verleiht zum fiinften Mal Agrarkulturpreise

»,aelebte bauerliche Nachhaltigkeit im besten Sinne

Hauptpreistriger: die Heumilchbauern der Dorfliiserei Geifertsh

um fiinften Mal hat die Bauerli-

che Erzeugergemeinschaft Schwa-
bisch Hall (BESH) 2015 ihre Agrarkul-
tuwrpreise Hohenhlohe wvergeben. Mit
deh Auszeichnungen sollen Traditi-
ohen erhalten, das Bewusstsein fiir
landliche Eultur gefordert und Zei-
chen gesetzt werden fiir zukunftswei-
sehde KonhZepte.

Hauptpreis:
Heumilchbauern, Geifertshofen

Dies sihd Bauerh und B&uerinheh
mit Leib und Seele. Sie stehen fiir
eine zukunftsfahige Landwirtschaft
in Hohenlohe 5ie habeh sich einer
Milcherzeugung verschrieben, welche
ausschliefllich Heumilch hervorbringt.
Das bedeutet, die Kiithe sind ganzjah-
rig im Freien, bei Frost im Laufstall
auf Stroh. Die Kiihe diirfen ihre Hor-
her behalten Dies bedeutet zwar im-
mer Wieder grofie Miihe und Zuwen-
dung, doch es sind gliickliche Kiihe,
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ihrer Art gemall gehalten, und das
splirt mah uhd schimeckt man, wenn
mah diese Heumilch trinken darf.

In der Dorfkaserei Geifertshofen wird
diese wuhderbare wertvolle Heumilch
inh handwerklicher Art und Weise zu
hochwertigem Heumilchkase wverar-
beitet und dann in der Regioh und
weit dariiber hinaus in Fachgeschaf-
ten angeboten. Okologie, Tierschutz,
Landschaftspflege, solidarisches Wirt-
schaften und Fair Trade, zukunftsfa-
higes Wirtschaften und Agrarkultur
im besten Sinhe kommeh hier zu-
sammeh ZUl eineln besohders wertigen
dem Geifertshofener
Bio-Heumilch-Kase voh uhsereh Heu-

Lebensmittel:

milchbauern.

Anfangs des Jahres ist es zu einer fi-
hanZiellen Krise ih dieselm ahsohsteh
groflartigen Projekt gekommen Die
Heumilchbauern mussten auf drei
Monate Milchgeld uhd ihre Einlagen
verzichten Dies hat sie jedoch nicht
davon abbringen lassen, treu an ihre

ofen mit Geschafisfihrerin Nadine Biithler (Mitte) und Rudolf Bithler.

Mission zu glaubeh und zuversicht-
lich einen Neubeginh zu wageh mit
Unterstiitzung der Bauerlichen Erzeu-
gergemeinschaft Schwabisch Hall.
Das Besohdere an diesem Meubeginn
war, dass sich spohtah gut 140 Biir-
ger und Biirgerinheh aus der Region
beteiligt haben. Sie haben Aktien ge-
zeichnet, um dieses groBartige Projekt
hicht stertheh zu lasseh, sohdern es in
eine neue Zukunft zu fiihren.

Wir alle sind tief beeindruckt von die-
sem Akt solidarischen Wirtschaftens.
Und die Hohehloher Heumilchbauern
haben Recht behalten: Die Dorfka-
serei konhnte in einer breiten Bewe-
gung der Solidaritat von Blirgern und
Bauerh gerettet werdenh und befindet
sich auf dem besten Wege in eine gute
Zukunft.

Es gibt sie weiterhin, die Hohenloher
Heumilchbauern und den Geifertsho-
fener Heumilchkasze: gelebte bauerli-
che Nachhaltigkeit im bhesten Sinne
des Wortes. Rudolf Bithler (rh)



